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Storie di uomini e donne che con coraggio hanno ricostruito la tradizione 
gastronomica petroniana nel dopoguerra 
 
IL LIBRO 
 
Premessa  Daniele Ara, Assessore alla Scuola, Agricoltura e agroalimentare del 

Comune di Bologna 
Presentazione Enrico Postacchini, Presidente Confcommercio ASCOM Bologna 

Giancarlo Tonelli, Direttore generale Confcommercio ASCOM Bologna 
Prefazione  Duccio Caccioni, Presidente DeCo Bologna 
 
I grandi ristoratori bolognesi è un viaggio nella Bologna di un tempo, una città devastata dal 
secondo conflitto mondiale, con ferite di ogni tipo ma con una formidabile voglia di ricostruzione e 
di rivalsa. Ma è soprattutto la storia di persone che non si sono mai arrese, che rappresentano un 
esempio di ferma volontà di ripresa e di straordinaria intraprendenza. Queste pagine sono un 
tributo a loro e alla passione che li ha sempre animati: quaranta profili di cuochi e ristoratori che 
hanno trasformato le cucine locali in luoghi carichi di magia e convivialità e si sono resi custodi di 
quella tradizione gastronomica che fa grande il nostro territorio. 
 
«Napoleone Neri nel suo libro ha saputo raccontare la storia dei custodi dei sapori bolognesi e gli 
architetti della rinascita gastronomica della città – commentano Enrico Postacchini, Presidente 
Confcommercio Ascom Bologna e Giancarlo Tonelli, Direttore Generale Confcommercio Ascom 
Bologna. I nostri ristoratori, anche in momenti bui, come quelli che Bologna ha vissuto durante e 
nel post Seconda Guerra Mondiale, hanno saputo preservare e tramandare la nostra tradizione 
culinaria, trasformando i ristoranti e le osterie in luoghi carichi di magia e convivialità. Che questo 
libro sia un invito a scoprire e conservare l'autenticità e la passione che ancora caratterizzano la 
nostra cucina e la nostra città». 
 



L’AUTORE 
Bolognese, classe 1948, Napoleone Neri ha vissuto intensamente le tradizioni rurali della sua 
famiglia e della sua terra. Professionista esperto cioccolatiere e del food marketing, è conoscitore 
delle filiere agroalimentari e studioso della cultura gastronomica bolognese. È autore del libro 
Come il cioccolato sui maccheroni (Mondadori, 2006), che ha contribuito a diffondere l’uso del 
cacao come ingrediente nei piatti salati. Per Pendragon ha pubblicato il compendio di cucina 
bolognese A tavola con il dottor Balanzone (2018), il volume Il cuore del cacao. 500 anni di storia 
del cioccolato (2022), Tortellinata. Storia, evoluzione e ricette dal Medioevo a oggi (2023, con la 
collaborazione di Vincenzo Vottero), vincitore del premio “L’Oro della Bollente” dedicato alla 
gastronomia storica italiana. 

Il volume verrà presentato in anteprima giovedì 14 marzo ore 17.30 in Biblioteca Salaborsa, 
piazza Nettuno 3 – Bologna, alla presenza di: 

-Daniele Ara, Assessore alla Scuola, Agricoltura e agroalimentare del Comune di Bologna
-Antonella Campanini, Docente di Storia dell’Alimentazione, UniBo
-Enrico Postacchini, Presidente Confcommercio Ascom Bologna
-Giancarlo Tonelli, Direttore Confcommercio Ascom Bologna
-Duccio Caccioni, Presidente DeCo Bologna
-Napoleone Neri, Autore
-e una nutrita schiera di ristoratori che nell’occasione riceveranno un riconoscimento dal Comune
di Bologna per l’importante ruolo avuto nella conservazione e trasmissione della tradizione
bolognese.

Contatti: 
Federica Rapini, Ufficio stampa Edizioni Pendragon 
rapini@pendragon.it, 335 8499879 

Annalisa Gotti, Ufficio stampa Confcommercio ASCOM 
Annalisa.Gotti@ascom.bo.it, 335.1411810 
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